MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 32 : du 4 au 8 aoiit 2025

MERCREDI VENDREDI
LUNDI MARDI pigue-nique JEUDI repas champétre
pasteque Betterave / feta Tomates cerises
Tomate farcie )l Colin pané . sandwich Boulettes d'agneau Saucisse de Toulouse
jambon beurre
Riz Ff Julienne de légumes Chips Blé Fi (EéatLasdﬁgf tﬁ:aetim
Petits légumes Pommes de terre Petits légumes concombre, emmental)
Fromage
Yaourt Fruit Compote / gateau Salade de fruits Glace au chocolat
Qy‘-mo(’
Baguette, confiture, Pain au mais Yaourt a boire Gateau maison Pain céréales, fromage
jus de fruit Beurre Gateau individuel lait frais, jus de pomme

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.
VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.

y 4
Fruits subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles.
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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 33 : du 11 au 15 aolit 2025

MERCREDI

LUNDI MARDI pique-nique JEUDI VENDREDI
saucisson Melon
N . Sandwich
Lasagnes Pavé de saumon poulet / oeuf .
cantonais s,
Semoule@ -
Salade verte Tajine de légumes Chips
Jour
FERIE
Fromage Fromage Fromage
L . Gourde de lait
Petit suisse Beignet aux pommes gateau individuel Compote de pommes
Baguette viennoise L e
S ) AT . . Compote, Gateau maison @
pate g'(t)a;;tr:ggr,ws Banane, pain, confiture gateau individuel jus de pomme

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.
VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.

y 4
Fruits subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles.
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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 34 : du 18 au 22 aout 2025

MERCREDI VENDREDI
LUNDI MARDI Pique-nique JEUDI Repas champétre
Salade Salade de .
lentilles / tomates concombres ala créeme <R reses
. Sandwich Escalope de .
Chipolata Falafels ony Ao poulet marinde Galette saucisse
. Céréales 4 . pates F Poélée de
Haricots verts gourmandes Cirifpe Brunoise de Iégumes champignons
Fromage Fromage
. . Compote de pomme . :
Liégeois chocolat Fruit gateau individuel Fruit Yaourt vanille
Pain céréales, beurre, Baguette, confiture, Yaourt a boire Gateau maisonQo Crépe, pate a tartiner,
pomme lait gateau individuel lait = jus d’'orange

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.

VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.
y 4

Fruits subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles.
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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 35 : du 25 au 29 aout 2025

MERCREDI VENDREDI
LUNDI MARDI pigue-nigue JEUDI Repas champétre
Salade tomates / A . Salade de quinoa @
coeurs de palmier Carottes rapées Tomates cerises Concombre / feta
Fillet de Sandwich Emincé de porc sz, Cuisses de
cabillaud Cordon bleu rillette a l'espagnole poulet mariné
i o, Salade deriz
Pommes de terre Petits pois Chips ﬁrau_nﬂde (riz, tomates,
choux-rleur 5z mais, thon)
Fromage
Fruit Fruit Yaourt a boire Liégeois chocolat Glace
Pain aux céréales, Baguette viennoise, Compote . . . Baguette moulée,
compote, lait beurre, jus de fruits gateau individuel Brioche, jus de fruit fromage frais, fruit

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.

VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.

y 4

Fruits subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles.
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